SHOT 0-04"- 11/051  Holunder-Apfel-Limonade 820€/450€ CRUNCH MIT BIER

Karkulka - Marsen Vodka, Bartida ¢ert 330 € Holundersirup, Apfelsaft, Limette, Zitrone, Soda, Eis
Shrek - FD Borovi¢ka, Bartida Pepermint 330 € /051  Alkoholfreier Mojito 820€ /450 € .
Black Forest - Bartida Pepermint, $aris dunkel 310 € Minze, Limette, Rohrzucker, Soda 1009 B?ye"s‘:he Brezel . . 157 230¢€
Whisky Sour - Jameson, Limettensaft und Rohrzucker 310 € 1/05 Limonade 820€ /450 € fr|sc.!1 gebacken mit Meersalz und Kreuzkimmel ™*
Aperol Shot - Aperol, Prosecco, Mineralwasser, eine Orangenscheibe 310 € Zitronensaft, Minze, Limette, Soda 1209 Ggrostethandeln ) 7.40€
Daiquiri - Ron Caney rum, ein Spritzer Limettensaft und Rohrzucker 310 € 11/05  Karaffe Wasser mit einer Zitronenscheibe 1,80 € /1,20 € frisch gerostet, bestreut mit Meersalz @
Kamikaze - Marsen vodka, Bols Triple sec, ein Spritzer Limettensaft 310€ ol CrOdmosp”tZ‘C"Od'“O MlneralwasserOrangeEls400€ ........................................................................................................................ .
Elder - Marsen vodka, Holundersirup und ein Spritzer Limettensaft 310 €
Bikini Shot - Marsen vodka, Monin almond a Monin Grenadine 310 € VODKA 0'9“‘ o VORSPEISEN
Fizzy Shot - Marsen vodka, Prosecco, ein Spritzer Holundersiru 310€ Finlandia 40% 380€  Ron Caney 340¢€ 100 e Rindertatar 15,60 €@
’ ’ P P ! Remeselna Marsen Vodka 40% 340 € Carta Blanca Superiore 38% 9 s . . 13910 !
....................................................................................................................... . Malteco 10yo 40,5% 450 € traditionell gemischt mit Knoblauchtoast '
HEISSE GETRANK[ GIND.0AL ) . Dzama Rhum Cuvée 610€ 1209 Wildschweinpastete 9.40€
. Beefeater Pink 37,5% 480€  Noire Prestige 40% mit Johannisbeermarmelade und Perlzwiebeln, Brot 37210
79 Ristretto 1,50 € Beefeater 440€ .
79 Espresso 150 € London Dry Gin 40% WHISKY 0,041 150g quer Schinken . ) - 10,40 €
79 Espresso Macchiato /Kaffee, milch/ 210 € TEQUILLA 0,04L iﬂﬁ;r?;?;eéz\zo:/g% Z;gz m!t Rahmmee:rettlch und Gewdrzgurken, Brot 7%
79 Espresso Lungo 150 € Olmeca Blanco 38% 530 €  Jameson Irish Whiskey 40% 450 € 1209 »Fish and Beer . - n70€
lag Espresso Doppio 3,00 € Olmeca Reposado 38% 530€  Glenfiddich 12 YO 610€ Heghstfls;;:hﬁtabchen mit mgl;lglsrten Gurken, Senf
79 Cappuccino /Kaffee, milch/ 220€ DESTILLATE 0,041 Single Malt 40% un f‘r e enmayonrla'se '
79 Caffe latte /Kaffee, milch/ 260€ Slivovica Bosécka 529% 300€  BRANDY/COGNAC 0,041 1509 gﬁ;‘;‘:f;f't’e"n’:‘mfﬁk(;aesfn::‘gg::ss) PR 1010<
79 Wiener Kaffee /Kaffee, sahne/ 230€ Marsen: Karpatské brandy $pecial V.S.0.P. 40% 6,50 € A .
79 Schwarzer Kaffee 1,50 € Hrugkovica Traditional 52% 500€ Metaxa 7* 40% 390 € 1209 Gebackener Camembert mit Krautern 10,10 €
7.29 Entkoffeinierter Kaffee 1,50 € Marhulovica Traditional 52% 500€  Hennessy V.S. 40% 6,60 € Knoblauch, Aprikosenmarmelade und Brot 7
109 Tee DAMMANN, Zucker, Zitronenscheibe 2,90 € Fine destillery: LIKGRE 0.04L ) o i o
10 Tee frische Minze / Ingwer 360 € Borovic¢ka Exclusive 40% 370 € g @ Der Verzehr von Fleisch und Eier, die nicht warmebehandelt wurden, ist Kindern, schwangeren und
9 . ! Hruskovica 52% 6,10€ Becherovka 38% 300 € stillenden Frauen, ebenso wir Personen mit eingeschrankterimmunitat nicht empfohlen.
209 Honlg. ) 0,70 € Marhulovica 52% 610€ Fernet Stock 38% D00 € et .
002l Maresimilch 0,60 € Slivovica 52% 610€ Fernet Stock citrus 27% 300€ SUPPEN
0.2l Gluhwein / weiB3, rot / 410 € Malinovica 45% 610 € Jagermeister 35% 410 € . .
0.l Milch 3,5% 0,60 € RUM 0.04L Bartida Pepermint 20% 2,80 € 04l Rlpdflelschgyppe ) ) ) 510€
....................................................................................................................... . ' Bartida Cert 30% 280 € mit Leberknddel, Eierschleim und Gemuse 372
. The Demon’s Share 40% 580 € h 72
ALKOHOLFREIE GETRANKE Diplomatico Mantuano 8YO 0% 500€ APERITIVO,L o4l Bohnensuppe S 20€
L . . ) Ron Zacapa 23 solera 40% 9,80 € Martini Extra dry 15% 340 € mit unserer geraucherten Wurst, Gemuse, Ligurkase und Nudeln '3°
033l Matton! still ﬁf?r:jprlckelnd / prickelnd Zgg g Bumbu Original 40% 720€  Martini Bianco 15% BAOE  eeeeeeeeeeeeeeeeeiiieeeeeeeeeeeieeeeeeieiia—— e aeee et e e e et ——rraaaeeeeete e e e bbb b raraaeeeeeeeeeeensaaaes .
0,751 attoni prickeln 38 L T 3 e . s
0.25| Pepsi cog, Pepsi cola zero calories 270 € Alle oben genannten alkoholischen Getrinke kénnen fiir nur 0,021 zum halben Preis TRADITIONELLE KUCHE
0251 Schweppes Tonic, Ginger Ale, Pink tonic 270€ e D e, e . .
0,25l 7 up 2,70 € " 500g Rinderrippe auf schwarz 1990€
0,25l Mirinda pomarané 270 € GEMISCHTE ALKOHOLISCHE GETRANKE in Schwarzbier gebacken mit frischem Meerrettich, Sauerdressing,
0,25l Ice Tea /pfirsch, zitrone, grin/ 2,70 € S Chili, Zwiebeln und Brot '7®
i 0,085l  Mai tai 890 € ’
0,20l Apfel Granini 100% 2770 € ' ) ) ’ . .
0,201 Orange Granini 100% 270 € Malteco 10yo 50ml, Bols Triple Sec 15ml, Monin mandla 20ml, lad 200g Perkelt aus Rinderbackchen 14,50 €
0.201 Multivit Granini 50% 2,70 € 0.2l Mojito 8,90 € mit Butternokerli und Sauerrahm 37°
0,20l Pink grep Gra]n_ini 55% 2,70 € Caney carta bI:‘:mca 60m.I, mineralka 140ml, mata, limetka, trstinovy cukor, lad 200g “Svie¢kova na smotane” - Rindfleisch in Sahnesauce, 14,50 €
0,20l Ananas Granini 25% 270 € 0,291 Jameson Ginger/ Lime 730 € Knoédel und Preiselbeeren 37210
0,20l Erdbeere Granini 25% 2770 € Jameson 0,04l, Ginger tonic, 0,25l limetka lad Schnitzel Schwei k 1350 €
0,251 Vinea /we|B, ROt/ 2,70 € 015l Aperol Spritz 6.40 € 2009 s chhnitzel aus SC we_l.nenac en' . »
0.25| Red Bull 400 € | 50ml. P 60ml. mineralka 40ml % tad in groben Semmelbroseln umwickelt mit Kartoffelsalat
To kola O 2| /_I 00 € O 3| /1 30 € o 5| /2 00 € Ap‘>ero ‘m , Prosecco ml, mineralka mil, pomaranc, la und Preise|beeren 137,910
p ’ ’ ’ ’ ’ ’ 0,291 Gin tonic 730 € . .
....................................................................................................................... . Beefeater 0,04l, Tonic 0,251, limetka, lad 10009 Br‘auere| SQhw‘e"\shaxe ) 19,90 €@
LIMONADEN 0,29 Pink Gin tonic 730 € mit Sauerdressing, Meerrettich, Senf und Brot %91°
. . Pink tonic 0,25, Pink Beefeater 0,04, limetka, lad 5009 Schweinerippen 19,90 €@
/05l Grana.tapfel leet.ten L!monade o 820€/450 € 0,291 Hugo Spritz 540 € mit gebackenen kartoffeln, Sauerdressing, Zwiebeln
Grenadine, Apfelsaft, Minze, Mineralwasser, Eis, Limette Prosecco O1I, mineralka, bazovy sirup, limetka, fad und BBQ-Sauce 3910

L. J PLZENSKA L. J PLZENSKA L[ J PLZENSKA

HODOVHNA p HODOVHNA HODOVNA



2009

200g

200g

2009

2009

2009

1609

1809

1609

1809

160g

3509

3509

HAUPTGERICHT

Hahnchenbrustfilet mit Tiroler Spetzle, 15,90 €
getrockneter Schinken, gebackene Zwiebeln und Kasesauce 37910

Schweinefilet mit Kartoffelpuree, 17,90 €
Buttererbsen, sautierte Pilze und Halbglasur 7°

Hirsch - gegrillte bein,, 2090 €
mit Kaserosti, gerostetem Gemuse und Hagebuttensauce 37910

Damwild - gefiilltes mit Kuhkase 1990 €
und unser saftiger Schinken, umhdillt von groben Semmelbréseln mit
Kartoffeln Haferbrei und Gurkensalat 3721

Filet Steak 3410€
das beste Stlick Rinderfilet, in Butter gebacken mit Lyoner Kase
Kartoffeln, Bohnen, Ochsenauge und Pfeffersauce 3721

Tomahawk steak 18,90 €
lokales Schweinefleisch mit kartoffeln auf dem Feuer, Pilzsalat
und marinierte Zwiebeln, Honigsenf und SoBensauce 7°1°

Frischer Fisch des Tages 2090 €
mit einem Teller Gartengemuse und Zitronen-Krauter-Salsa “7°
(Informationen zur Zubereitung und dem Gewicht des Fisches
erhalten Sie vom Servicepersonal)

BURGER
»HFC“ Burger 10,90 €

saftiges Huhnerfleisch in unserer Brioche mit Cheddar, BBQ-Sauce,
Salat, Tomate, roten Zwiebeln, eingelegter Gurke 37101

Smash Burger 13,90 €
unser Rindfleisch in unserer Brioche, doppelt Kase, Speck, Zwiebeln
Marmelade, BBQ-Mayonnaise 372101

Bacon Burger 17,90 €
unser Rindfleisch in unserer Brioche mit doppeltem Speck, Spiegelei,
Biermarmelade, Salat, Tomate, eingelegte Gurke, rote Zwiebeln,
Pommes und BBQ-Mayonnaise 379101

Cheese Burger 16,90 €
unser Rindfleisch in unserer Brioche mit doppeltem Kase, Speck,
Salat, Tomate, eingelegte Gurke, rote Zwiebel, Pommes Frites

und hausgemachter Ketchup 36791

Crispy Chicken Burger 15,90 €
saftiges Hahnchenfleisch in unserer Brioche mit Cheddar, Speck,
Salat, Tomate, rote Zwiebel, eingelegte Gurke, BBQ-Sauce,

Pommes und Kasedip 379101

RISOTTO, PASTA

Risotto 1350€
mit frischen pilze, Krautersalat und Pecorino-Romano-Kase 7°
Spetzle 10,50€

mit Blauschimmelkase-Sahnesauce, Zwiebeln in Kirschessig
und Walnusse 37
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SALAT

Caesar salat mit Speckchips,
Parmesan und Buttercroutons 347910
A:100g HuUhnerfleisch

B:100g Rinderfilet

C:80g9 Garnelen ™

7209

30009

COMBO
COMBO K PIVU (fiir 6-8 Personen)

1x Rindertartar '3'°, 1x Wildschweinpastete 37, 1x Unser Schinken 37910,
1x Bayerische Brezel '*7, 1x Johannisbeermarmelade, 6ks toast’, 2x brot '

COMBO GRILL (fur 6-8 Personen)

2x Hihnchensteak 7, 2x Schweinerippen '*2'°, 2x Brauerei Schweinshaxe 321,

99,90 €

4x Gerostete Babykartoffeln in Butter mit Krautern 7, 2x senf, 4x Eingelegtes Gemdlise,

4x Meerrettich, 2x brot’

STEAK, FLEISCH, FISCH AUS GRILL

Filetsteak vom Rinderfilet ”

Hirschsteak”?

Schwein Tomahawk 7

Schweinefilet ”

HuUhnchensteak ?

Frischer Fisch des Tages mit Zitronen-Krauter-Salsa *7°
(Informationen zur Zubereitung und dem Gewicht des Fisches erhalten Sie
vom Servicepersonal)

26,70€
16,70 €
13,50 €
10,90 €

9,40€
15,90 €

SOSSEN

Cheddar’

Pilz7°

BBQ 6,910
Demi-glace 7°
Grlnes Pfeffer 7910
Hagebuttensauce 7°
Blauschimmelkase 7

1209

150g

150g

100g

KINDERGERICHTE

Hahnchenschnitzel mit Pommes Frites und Ketchup 37
Huhnersteak mit KartoffelpUree 7°

“Svie¢kova na smotane” - Lendensttick mit Sahnesauce,
Dampfknddel und Preiselbeeren37210

DESSERT

~SNICKEEERS" - Erdnussdessert mit Karamell,
unsere hausgemachte Milchschokolade 3578

Dessert mit geschlagener Mascarpone, Toffeecreme,
Erdbeercoulis, Haselnlsse 378

Torte - heiBer Schokoladentorte
mit Vanillecreme fraiche und Himbeerpuree 37

Eiscreme
aus unserer Kuche, Schlagsahne, (laut Tageskarte) '*
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6,50€

6,90€

6,90€

3,80€
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KALTE SOSSEN

50g Tartar SoBBe '° 210 €
509 Knoblauchdressing ” 210 €
509 Ketchup’? 1,70 €
50g Senf’ 1,70 €
509 Cheddardip?’ 290 €
50g Blauschimmelkasesauce ? 290 €
BEILAGEN
1509 Pommes 330 €
1509 SuBkartoffelpommes 550 €
250g Lyoner Kartoffeln (Grenaille, Speck, Zwiebeln, Butter)’ 4,80 €
200g Gerostete Babykartoffeln in Butter mit Krautern ? 330 €
200g Gekochte Kartoffeln mit Butter und Petersilie 7 330€
200g Reis 280 €
2509 Ein Teller mit Gartengemtise 6,30 €
1509 Gemischter Gemusesalat 4,40 €
200g Tomatensalat mit Zwiebeln 330 €
200g SuB-saurer Gurkensalat 330 €
2009 Eingelegtes Gemuse 330€
509 Meerrettich 1,80 €
120g Brot '’ 230 €
4ks Toast 37 230 €
SNACKS
60g Keshu 430 €
60g Pistazien 330€
45g DRU salzstangerl 140 €
709 Chips LAY’s 320€
90g ErdnUsse 1,90 €
1bal Orbit Kaugummi 170 €

MONTAG SNYT DIENSTAG JAGER

i i i
i i i
1 jeden Montag das 1 1 Jeden Dienstag E
' frischeste SNYT ' 1 0,04l Jagermeister !
1 LI | 1
i 2 i
: o i

Tankbier im Aktienkurs
Pilsner Urquell 1,50 €
far1€

Allergene: 1 - Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel,

“KAPURKOVA”

: :
i i
1 Seit Montag E
' bis Samstag nach !
! 22:00 Uhr Rabatt !
1 -30% flr alle .
1 Alkohol i

Kamut oder deren Hybridsorten). 2 -

Krebstiere und daraus hergestell- te Erzeugnisse. 3 - Eier und Erzeugnisse davon. 4 - Fisch und seine Produkte. 5
- Erdnlisse und Waren daraus. 6 - Sojabohnen und daraus gewonnene Produkte. 7 - Milch und Waren daraus. 8 -
Nusse (Mandeln, Haselnlsse, Walnlsse, Cashewnlsse, Pekannusse, Para-Nusse, Pistazien, Macadam-Nusse und War-
en daraus). 9 - Sellerie und seine Produkte. 10 - Senf und Waren daraus. 11 - Sesamsamen und deren Erzeugnisse. 12
- Schwefeldioxid und Sulfite in Konzentrationen tiber 10 mg / kg oder 10 mg /I. 13 - Lupine und Produkte hergestellt

davon. 14 - Weichtiere und deren Erzeugnisse.

Fleischgewicht im Rohzustand.
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